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Primeros registros de la caracterizacion metagendémica en ocho uvas

pisqueras de Ica y Arequipa

Lima, 29 de noviembre de 2024. — Esta publicacion corresponde a los resultados parciales
de la tesis doctoral desarrollada por Raquel Sotomayor Parian, egresada del Doctorado en
Ciencias Bioldgicas de la UNMSM, bajo la asesoria de la Dra. Moénica Arakaki Makishi,
responsable del Laboratorio de Sistematica y Diversidad Vegetal del Museo de Historia
Natural de la UNMSM, en colaboracién con Martin M. Soto Cordova de la Facultad de
Ingenieria Electronica y Eléctrica (UNMSM) y Frank Guzméan Escudero (Universidad
Cientifica del Sur).

El PerG tiene como destilado bandera al Pisco, conocido también como bebida espirituosa.
Este destilado cuenta con Denominacion de Origen (D.0O.), dado que tiene procedimientos
especificos para su elaboracion. Asi, en el pais esta autorizada la produccion de Pisco en
cinco (5) regiones: Lima, Ica, Arequipa, Moguegua y Tacna; sin embargo, existe limitada
informacion sobre la composicion microbiana del Pisco, partiendo desde las bayas de
uvas pisqueras (Quebranta, Negra criolla, Mollar, Uvina, Albilla, Italia, Moscatel,
Torontel) como insumo fundamental para su produccion. Este vacio dificulta identificar
las caracteristicas Unicas de identidad regional que tiene este destilado a nivel de regiones
con D.O., por lo que la generacion de este conocimiento permite ir cerrando brechas sobre
la diversidad microbiana en las uvas pisqueras, siendo el primer eslabén de la cadena de

valor del Pisco.

En esta investigacion, las muestras colectadas de bayas de uvas pisqueras pertenecen a
dos de las cinco regiones con D.O. (Ica y Arequipa); las cuales, a través del andlisis
metagendmico, permitieron identificar los géneros predominantes, destacando para
bacterias: Ralstonia, Gluconobacter, Pantoea, Tatumella, Bradyrhizobium vy
Komagataeibacter; asimismo, se registré ademas un porcentaje significativo de especies
no clasificadas de la familia Orbaceae. Con respecto a la microbiota fungica, se identificd
con mayor predominancia a los géneros Cladosporium, Starmerella, Pichia,
Hanseniaspora, Wallemia, Claviceps, Alternaria y otros géneros no clasificados

correspondientes al orden Saccharomycetales, evidenciando la necesidad de realizar méas
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estudios que permitan dilucidar esta informacion desconocida. Finalmente, se analizaron
factores edafoclimaticos, biodiversidad y practicas de manejo en las localidades donde se
realizé la toma de muestras, a fin para conocer su influencia en las caracteristicas

particulares del sabor del Pisco, conocido con el término de terroir microbiano.

Los hallazgos de esta investigacion revelan la importancia de conocer la composicion de
la microbiota de las uvas pisqueras. Los resultados podran servir de base para futuras
investigaciones que incluyan otras regiones con D.O. asi como el analisis de la microbiota

en otras etapas de la cadena de valor del Pisco.

Fecha de publicacién de articulo cientifico: 28 de octubre de 2024
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